
Montag, 11.03.2019 

Spinat-Cremesuppe 

Menu 1 Fr. 16.90 
Penne an Currysauce 
Verschiedene Früchte und Minze 

Menu 2 Fr. 17.90 
Grillierte Bratwurst an Zwiebelsauce 
Röstigaletten und glasierte Karotten 
 

Dienstag, 12.03.2019 

Karotten -Cremesuppe 

Menu 1 Fr. 16.90 
Mozzarella-Ravioli an delikatem Tomatenöl 
Mozzarellaperlen, Tomatenwürfeln und Basilikum 

Menu 2 Fr. 17.90 
Gebratenes Schweinshalssteak mit Hollandaise 
Pommes Frites mit Gemüsespiess 
 

Mittwoch, 13.03.2019 
 
Gemüse-Cremesuppe 

Menu 1 Fr. 16.90 
Pilzrisotto à la Merz 
Gebratene Mischpilze, Spinat und Frischkäse 

Menu 2 Fr. 17.90 
Pouletgeschnetzeltes an Senf-Honigsauce 
Butterreis und sautierte Zucchettischeiben 
 

Donnerstag, 14.03.2019 

Broccoli-Cremesuppe 

Menu 1 Fr. 16.90 
Linguine an grünem Pesto 
Broccoli, Romaneso, Erbsen und Parmesanspittern 

Menu 2 Fr. 17.90 
Cevapcici-Spiess mit Kräuterbutter 
Kartoffelecken und gratinierte Tomate 
 

 
 
 
 
 
 

Freitag, 15.03.2019 

Spinat-Cremesuppe  

Menu 1 Fr. 16.90 
Rindsfleischlasagne à la Merz 
 

Menu 2 Fr. 17.90 
Paniertes Pangasiusfilet mit Zitronenscheibe 
Salzkartoffeln und Spinat à la Creme 
 

Samstag, 16.03.2019 

Gemüsebouillon mit Flädli 

Menu 1 Fr. 16.90 
Gnocchi an Mascarponesauce 
Rohschinkenstreifen, Spinat und Tomaten 

Menu 2 Fr. 17.90 
Hackbraten an Rotweinjus 
Karotten-Kartoffelstampf und glasierte Erbsen 
 

 
 

 

TAGESMENUES 

Ein Menusalat oder eine Tagessuppe 
ist im Preis inbegriffen. 

Liebe Gäste 
Wir freuen uns, dass wir Sie bei uns willkommen heissen dürfen. Über 
Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
v 

 

 

 

 

SAISONALE KÖSTLICHKEITEN 
 

Klare süss-saure Suppe Fr. 8.90 
mit Wokgemüse und Glasnudeln 

 
Eintopf mit winterlichem Gemüse, Fr. 10.90 
Schweinswürstchen und Backerbsen 

 
Lauwarme Feigen im Bündner Rohschinken- Fr. 18.90 
mantel auf Blatt- und Gemüsesalat, 
Bergkäse und geröstete Kernen 

 
Winterlicher Salat mit Kichererbsen, Kürbis, Fr.  18.90 
Sultaninen, Äpfeln, Birnen, Cashewnüssen 
und paniertem Ei

 
Die saisonalen Köstlichkeiten servieren wir Ihnen zwischen  
11.00 und 14.00 Uhr 
 
Chef de Cuisine: Samuel Campo 

Restaurantleitung:Isabel Lopes 
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